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Frisches Brot vom Hollergraben
Aus unserer hofeigenen Backstube

Das Besondere unserer Backwaren

Wir verwenden ausschliefdlich bio-dynamisches (Demeter) und regionales Getreide fiir unsere Backwaren.
Das Korn fiir Brot und Brotchen wird zu jedem Backtag mit einer Natursteinmiihle schonend und frisch
gemahlen.

Auch alle weiteren Backzutaten stammen aus bio-dynamischen oder biologischem Anbau. Die Backwaren
sind zu 100% vegan und gentechnikfrei.

Unsere Vielfalt

Das Sortiment besteht aus insgesamt ca. 40 verschiedenen Brotsorten, die stindig variieren. Je Backtag
stehen Thnen 4 bis 6 Sorten zur Auswahl. Die Vielfalt wird durch Baguette und Brotchen ergéanzt.

Als Garungshilfen benutzen wir Backferment, Sauerteig und Hefe. Sesam, Mohn, Leinsaat,
Sonnenblumenkerne, Kiirbiskerne, Rosinen und ein Mix aus verschiedenen Kérnern verwenden wir als
Beigaben fiir unsere Backwaren.

Das Prinzip
Unser Backwaren-Angebot erhalten Sie im Rahmen eines Abonnements. Das kleinste Brot-Abo besteht aus
einem Brot pro Woche, was einem Monatsbeitrag von 20 Euro entspricht.

Und so funktioniert ein Abo

Wir backen immer freitags frisch und stellen im Anschluss alle Backwaren auf dem Hof fiir Sie zur Abholung
bereit. Wer gelegentlich mehr Brot als vereinbart bestellen mdchte, kann dies nach vorheriger Absprache
sehr gerne tun.

Als Abonnent/in werden Sie automatisch Mitglied in unserer Wirtschaftsgemeinschaft und erhalten, wenn
Sie es wiinschen, regelmafdig den Hof -Newsletter und Einladungen zu den Veranstaltungen auf unserem
Hof.

Wir wiirden uns freuen, Sie in einem personlichen Gesprich kennen zu lernen und lhnen unseren Hof
Hollergraben und unsere Arbeit vorzustellen.

Der Preis unserer Backwaren
Fiir ein ca. 1000 Gramm schweres Vollkorn-Brot berechnen wir 5 €.
Fiir ein Vollkorn-Brotchen berechnen wir 0,60 € und 2 € fiir ein Baguette mit ca. 400 Gramm Gewicht.
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Das Brot-Abo konkret

Unsere Auswahl

Flir unsere Backwaren verwenden wir folgende Getreidesorten: Weizen, Roggen, Dinkel und Hafer.

Wir backen mit wechselnden Getreidemischungen und unterschiedlichen Saaten, wie Mohn, Sesam oder
auch Sonnenblumenkernen, um nur ein paar Beispiele zu nennen. Als Garungsmittel nutzen wir
Backferment, Sauerteig oder Hefe.

Lassen Sie sich von der Vielfalt iiberraschen und probieren Sie unsere verschiedenen Variationen. Bestellen
Sie im Vorhinein bestimmte Brote und stellen Sie sich so Ihren personlichen Brotkorb zusammen. Auch
wahrend eines laufenden Abos konnen Sie uns lhre Wiinsche mitteilen und Veradnderungen in lhrer
Auswahl vornehmen.

Eine Liste unseres Sortiments erhalten Sie bei uns.

Ihre Zusatzbestellungen

Um zusatzliche Bestellungen entgegen nehmen zu kénnen, benétigt die Backstube jeweils 2 Tage vor
Backtag eine Mitteilung. Umgekehrt, um eine Uberproduktion so gering wie méglich zu

halten, wird um rechtzeitige Abbestellung gebeten.

Die Abholung - Unsere Abholtage

Wir backen 49 Wochen im Jahr. Unser regelmafdiger Backtag ist Freitag. Im Anschlufi legen wir das frische
Brot fiir Sie von 14 bis 21 Uhr zum Abholen in unserer Backstube auf Hof Hollergraben bereit.

Die Backwaren konnen auch von anderen Personen als den Abonnenten selbst abgeholt werden. Sollten
sich die Abholtage, bedingt durch Feier- oder Urlaubstage verschieben, erfolgt eine rechtzeitige Mitteilung
iiber den Hof-Newsletter.

Ihr Brot-Abo

Verbindlich wird Ihr Brot-Abo nachdem wir die Anmeldung von Thnen personlich, per E-Mail oder per Post
erhalten haben. Sie erhalten von uns eine schriftliche Bestatigung.

Thre Jahresmitgliedschaft konnen Sie jeweils bis spatestens vier Wochen vor Ablauf kiindigen. Hierzu
senden Sie uns bitte eine schriftliche Mitteilung zu.

Das Formelle - Zahlung und Rechnungsstellung

Der Beitrag fiir ein Brot-Abo ergibt sich aus der gewdhlten Menge der Backwaren und wird am 15. des
jeweils nachsten Monats per Lastschriftverfahren direkt von Ihrem Konto eingezogen. Die Rechnung fiir
die Brote wird monatlich vor dem Einzug per Mail ausgestellt.
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Anmeldung fiir ein Jahres Brot-Abo

Beginn des Jahres-Abos

Ich mochte folgende Person anmelden:

(Name):

Ich bestelle jede Woche :
Brote (5 € oder 4 €/Stck. ) Brotchen (0,40 €/Stck.) Baguette (2 €/Stck.)

Kontakt zum Hof :
Ich mochten den Hof - Newsletter mit Infos zu Produkten und Veranstaltungen erhalten:

Email - Adresse:

Einzugsermichtigung:

Hiermit erméchtige ich (Name):

Anschrift :
Telefon: Mobil:

die Hof Hollergraben GbR widerruflich, den Brot-Abo-Betrag zum Ende des jeweils nachsten Monats zu Lasten meines Kontos durch

Lastschrift (SEPA) einzuziehen. Als Mandatsreferenznummer wird der Mitgliedsname auf dem Kontoauszug verzeichnet.

Meine Bankverbindung lautet:
Kontoinhaber: Bank:

IBAN: BIC:

Wenn mein Konto die erforderliche Deckung nicht aufweisen sollte, besteht seitens der kontofithrenden Bank keine Verpflichtung zur
Einlésung. Die Rechnung tiber das Brot - Abo und die zusatzlich bestellten Backwaren wird vor Einzug der Summe per Email zugestellt. Das
Jahres-Abo verlangert sich automatisch um ein Jahr, wenn es nicht fristgerecht gekiindigt wird. Die Kiindigung des Jahres-Abos ist jeweils
zum Quartalsende moglich und muss uns spatestens vier Wochen vor Ende des Quartals vorliegen.

Ort, Datum:

Unterschrift Abonnent:

Ort, Datum:

Unterschrift Hof Hollergraben:
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